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LEI N° 332, DE 22 DE MARCO DE 2006.

DISPOE SOBRE A CRIAGAO DO SERVIGO
DE INSPECAO MUNICIPAL - PRODUTOS
DE ORIGEM ANIMAL (SIM-POA),
INSTITUI TAXAS, E DA OUTRAS
PROVIDENCIAS.

A CAMARA MUNICIPAL DE GODOY MOREIRA, ESTADO DO PARANA, aprovou e eu, PREFEITO
MUNICIPAL, sanciono a seguinte Lei:

Capitulo |
DAS DISPOSICOES GERAIS

Cria o Servico de Inspecdo Municipal /Produtos de Origem Animal (SIM- POA), vinculado ao
Departamento de Agricultura e ao Departamento do Meio Ambiente Municipal, com o objetivo de
fiscalizar previamente, sob o ponto de vista industrial, higiénico e sanitario dos produtos de origem
animal.

§ 1° A coordenagéo no servigo de que trata o capitulo deste artigo, serd exercida por profissionais da
area Médico-Veterinario do Departamento de Agricultura e do Departamento do Meio Ambiente, ou
Vigilancia Sanitaria do Municipio de Godoy Moreira, Estado do Parana.

§ 2° Os produtos a que se refere esta Lei, serdo destinados exclusivamente ao comércio no Municipio.
Estdo sujeitos & inspecdo prevista nesta Lei:

| - Os animais destinados ao abate, seus produtos, subprodutos, matérias primas e derivados;

Il - O pescado e seus derivados;

[l - O leite e seus derivados;

IV - O ovo e seus derivados;

V - O mel, a cera e outros produtos da colmeia.

A fiscalizagdo dar-se-a nos termos da Lei Federal n® 1.283/50 e da Lei Federal n® 7.889/89, e
sera exercida:

| - Nas propriedades rurais ou fontes produtoras e no transito dos produtos de origem animal;

Il - Nos estabelecimentos industriais associados;



Il - Nos entrepostos ou estabelecimentos que recebam, manipulem, armazenem, conservem ou
acondicionem produtos de origem animal.

Sera competente para realizar a fiscalizagdo prevista nos incisos |, Il e Il do artigo anterior, o
Departamento de Agricultura ou Vigilancia Sanitaria Municipal, devendo dispor dos recursos humanos
necessarios, inclusive de profissional competente conforme Lei Federal n® 5.517/68, no que diz
respeito a inspegdo dos produtos de origem animal.

Nenhum estabelecimento que se enquadre nas disposi¢cdes do Art. 3°, podera funcionar no
Municipio, sem que esteja devidamente registrado no 6rgdo competente da Prefeitura Municipal,
quando praticar apenas o comércio local.

O Poder Executivo Municipal publicard o regulamento e atos complementares sobre a
inspegdo industrial e sanitaria dos estabelecimentos referidos no Art. 3°, os quais serdo partes
integrante desta Lei.

Paragrafo Unico. A regularizagédo de que trata este artigo abrangera:

| - As condi¢des higiénico-sanitarias e tecnoldgicas de produgdo, manipulagdo, beneficiamento,
armazenamento, transporte e comercializagao dos produtos;

Il - A fiscalizag@o e o controle do uso de aditivos empregados na industrializagao;

lll - Os exames tecnoldgicos, microbioldgicos, histologicos, biocidas e quimicos da matéria prima e de
produtos;

IV - Fiscalizagao e controle de todo material utilizado na manipulagéo, acondicionamento e embalagem
dos produtos;

V - A qualidade e as condigOes técnicas-sanitarias dos estabelecimentos em que sdo produzidos,
preparados, manipulados, beneficiados, acondicionados, armazenados, transportados e

comercializados os produtos;

VI - A fiscalizagéo das condi¢des de higiene e salde das pessoas que trabalham nos estabelecimentos
referidos nos incisos anteriores;

VII - Outros detalhes necessarios a uma maior eficiéncia dos servigos.

Compete ao Departamento de Agricultura, ao Departamento de Vigilancia Sanitaria e ao
Departamento de Salde do Municipio:

| - Estabelecer normas técnicas de produgao e classificagao dos produtos de origem animal;

Il - Coordenar o treinamento técnico do pessoal envolvido no servigo de Inspegdo Municipal.

0 servico de Inspegdo Municipal /Produtos de Origem Animal, contard com um Grupo
Consultivo, composto por um médico veterindrio que fard a inspegdo, e pela vigilancia sanitaria do
municipio.

Paragrafo Unico. Sao atribuigdes do Grupo Consultivo de que trata o capitulo deste artigo:

| - Auxiliar o Servigco de Inspegdo Municipal /Produtos de Origem Animal, na elaboragéo das normas e
regulamentos a que se refere

desta Lei;



Il - Analisar e emitir parecer sobre os projetos de construgdo, reforma e aparelhamento dos
estabelecimentos destinados a obtencdo de matéria prima, industrializagdo e beneficiamento de
produtos de origem animal;

Il - Analisar e emitir parecer sobre os processos de registro da embalagem e da rotulagem de produtos
de origem animal;

IV - colaborar com a coordenagdo do SIM/POA quando solicitado.

A coordenagdo do Servigo de Inspecdo Municipal /Produtos de Origem Animal, podera
convidar sempre que necessario, técnicos e representantes de outras entidades diretamente envolvidas
com as atividades referidas nesta Lei, para auxiliar na elaboragao de seus projetos e estudos.

0 Servico de Inspecdo Municipal, instituird uma escala de adequacdo a Inspecdo Municipal
a ser estabelecida em Lei Complementar e que classificard Produto de Origem Animal e Produtos em
niveis de inspegdo, tecnologia e qualidade, através de um selo com classificacdo de estdgio de
qualidade.

Capitulo Il
DAS PENALIDADES
Sem prejuizo da responsabilidade penal cabivel & infracdo a presente Lei, acarretara
isoladamente ou cumulativamente as seguintes sangdes:

| - Adverténcia escrita quando o infrator for primario e ndo agiu com dolo ou ma fé;

Il - Multa de até 500 (quinhentas) UFIRs, (ou indice de correcdo que venha a substitui-la), do més da
infragdo nos casos ndo compreendidos no inciso anterior;

[ll - Apreensdo ou condenacdo das matérias-primas, produtos, subprodutos e derivados de origem
animal, quando nao apresentarem condi¢Oes higiénico-sanitarias adequadas ao fim que se destina, ou
forem adulteradas;

IV - Interdicdo de atividade que cause risco ou ameaga de natureza higiénico-sanitdria, ou no caso de
embaraco a acao fiscalizadora;

V - interdicdo total ou parcial do estabelecimento, quando a infragdo consistir na adulteragdo ou
falsificacdo do produto ou se verificar mediante inspegdo, a inexisténcia de condigdes higiénico-
sanitdrias adequadas

§ 1° As multas previstas neste artigo serdo agravadas até o grau maximo nos casos de artificios, ardil,
simulagdo, embarago ou resisténcia a acgdo fiscal levando-se em conta além das circunstancias

atenuantes e agravantes, a situagdo econdémico-financeira do infrator.

§ 2° A interdicdo de que trata o inciso 5°, do Art. 11, podera ser levantada apds o atendimento das
exigéncias que motivarem a sancgao.

§ 3° Se a interdigdo ndo for levantada nos termos do Paragrafo anterior, no prazo de 12 (doze) meses,
sera efetuada a cassagao do alvard de funcionamento.

Ficam instituidas taxas relativas a produtos de origem animal conforme inciso | desta Lei.

As taxas tem como fato gerador a inspegdo sanitéria dos produtos de origem animal.



O sujeito passivo é a pessoa fisica ou juridica a quem o servigo seja prestado ou posto a
disposicéao.

[ Art. 15 ] A falta ou insuficiéncia de recolhimento de taxas acarretara ao infrator a aplicagdo de multa em
conformidade com o Cédigo Tributario do Municipio.

Os débitos ndo liquidados nas épocas préprias serdo acrescidos de juros de mora de 1% (um)
por cento ao més.

Aplicam-se as taxas instituidas por esta Lei, no que couber, especialmente em matéria de
procedimento administrativo, as disposi¢des do Cédigo Tributario Municipal .

Esta Lei entrara em vigor na data de sua publicagdo, revogando-se as disposicdes em
contrario.

GABINETE DO EXECUTIVO, 22 DE MARGO DE 2006.

JOSE ANTONIO CEZARIO
Prefeito Municipal

REGULAMENTO

Ficam sujeitos ao Registro no Servigco de Inspecdao Municipal /Produtos de Origem Animal
(SIM/POA), todos os estabelecimentos que abatam animais, produzam matéria prima, manipulem,
beneficiem, preparem, embalem, transformem, envasem, acondicionem, depositem, industrializem,
conservem a carne, o pescado, o leite, 0 mel, 0 ovo e a cera da abelha e seus subprodutos derivados, e
que comercializem os produtos acima citados exclusivamente dentro do Municipio de Godoy Moreira.

O registro dos estabelecimentos a que se refere o artigo anterior é privativo do Servico de
Inspe¢do Municipal /Produtos de Origem Animal (SIM/POA) da Prefeitura Municipal de Godoy
Moreira, Departamento Municipal de Agricultura e Meio Ambiente, e sera expedido somente apds
cumprir todas as exigéncias constantes deste regulamento.

O registro dos Estabelecimentos de Produtos Animal pelo SIM/POA isenta-os de qualquer outro
registro Estadual ou Federal, desde que comercializados exclusivamente no Municipio.

Entende-se por Estabelecimento de Produtos de Origem Animal, para efeito do presente
Regulamento, qualquer instalagdo ou local nos quais sdo abatidos ou industrializados animais
produtores de carne para o consumo humano, bem como, onde serdo recebidos, manipulados,
elaborados, transformados, preparados, conservados, armazenados, depositados, acondicionados,
embalados e rotulados com finalidade comercial ou industrial, a carne e seus derivados, o mel e a cera
da abelha e seus derivados, o ovo e seus derivados, o pescado e seus derivados, bem como, os
produtos utilizados para a sua industrializagao.

A simples designacao "produto’, "subproduto’, "mercadoria”, ou "género’, significa para efeito do
presente regulamento, que se trata de "Produto de Origem Animal e suas matérias-primas".

Nenhum estabelecimento pode realizar comércio inter municipal ou interestadual com o
produto de Origem Animal apenas com o SIM/POA.

Além do registro, todo estabelecimento deverd atender as exigéncias técnico-sanitarias fixadas
pelo SIM/POA.

O registro sera requerido ao Coordenador do Servico e Inspecdo Municipal, instruindo o



processo com 0s seguintes documentos:

a) Contrato Social da Empresa no caso de pessoa fisica;
b) Cartdo do CPF ou CGC;
c) Planta do estabelecimento e Anexos, compreendendo:

1. Planta baixa dos diversos pavimentos, com detalhes de aparelhagem e equipamentos.

2. Planta de corte transversal e/ou longitudinal, demonstrando detalhes de aparelhagem e
equipamentos.

3. Planta de Situagao.

Paragrafo unico. As plantas devem ser de facil visualizagdo e interpretagdo, declarando qual escala
utilizada.

d) Memorial Descritivo da obra.
e) Parecer Técnico da Vigilancia Sanitaria.

As plantas ou Projetos devem conter:

a) Posicionamento da construgdo em relagéo as vias publicas e alinhamento do terreno.
b) Orientagdo quanto aos pontos cardeais.

c) Localizacdo da dgua de abastecimento.

d) Localizagdo dos equipamentos e utensilios a serem usados no estabelecimento

e) Localizagdo dos pontos de escoamento d'dgua

f) Localizagdo das demais dependéncias como, currais, pocilgas e outros.

g) Localizagdo das lagoas de tratamento de dguas residuais, quando exigida.

h) Localizag&do do(s) curso(s) d’agua, quando for o caso.

0 projeto de que trata o artigo anterior deve ser apresentado devidamente datado e assinado
por profissionais habilitados, com as indicagdes exigidas pela legislagdo vigente.

Serdo rejeitados os projetos grosseiramente desenhados, com rasuras e indicagdes
imprecisas, quando apresentados para efeito do registro.

A apresentacdo de simples "croquis" ou desenhos, servirio apenas para orientagdo ao
interessado "para estudos preliminares.

As autoridades municipais, ndo permitirdo o inicio da construgéo de qualquer estabelecimento
de produtos de origem animal, caso ndo tenham sido aprovados pelo Servigo de Inspe¢gao Municipal.

Art. 14 | Quando necessadrio, devera ser apresentado boletim oficial da dgua de abastecimento, onde
estd ndo deverd ultrapassar mais de 500 (quinhentos) germes por mililitro.

Qualquer ampliacdo, reforma ou construcdo que interfira na drea industrial dos
estabelecimentos registrados, s6 podera ser feito apds a aprovagéo prévia dos projetos.

N4o sera registrado o estabelecimento destinado a produgéo de alimentos quando situado nas
proximidades de outro que, por sua natureza, possa prejudica-lo.

Paragrafo Unico. Nao serdo registrados os estabelecimentos de abate localizados na zona urbana.

Os processos de construcdo/reforma aprovados pelo SIM/POA terdo um prazo de 60
(sessenta) dias para o inicio das obras. Passado este tempo o processo sera considerado cancelado.

Satisfeitas as exigéncias fixadas no presente regulamento, o Coordenador do Servico de



Inspegdo Municipal - SIM/POA, autorizard a expedi¢cdo do "Certificado de Registro’, constando do
mesmo o numero de registro, nome da firma, classificagdo do estabelecimento e outros detalhes
necessarios.

O Certificado serd renovado anualmente, quando o SIM/POA fard uma vistoria no
estabelecimento.

O SIM/POA fara inspegdes periédicas das obras em andamento nos estabelecimentos em
construcao ou reformas, tendo-se em vista o projeto aprovado.

Aos estabelecimentos registrados, que estejam em desacordo com o presente regulamento, o
SIM/POA fard exigéncias cabiveis, concedendo-lhes prazos compativeis para o cumprimento das
mesmas.

Paragrafo Unico. Esgotado os prazos, sem que tenham, sido realizadas as alteragdes exigidas, sera
suspenso ou cancelado o registro, a critério do SIM/POA.

DA INSPEGAO

Todo estabelecimento registrado, possuirad inspegdo industrial e sanitaria, realizada por
profissional da drea médico-veterinaria.

(Art.23 ] A inspegéo industrial e sanitaria podera ser permanente ou periédica.

1. Sera permanente em estabelecimentos que abatam animais de agougue, para comércio de sua carne
in natura.
2. Nos demais estabelecimentos podera esta inspegcdo ser permanente ou periédica a juizo do
SIM/POA.

Por ocasido do Registro Inicial ou da renovacdo do Registro dos estabelecimentos previstos
neste regulamento, a juizo do SIM/POA, podera ser exigido que a empresa apresente um responsavel
técnico de nivel superior legalmente habilitado.

DA CLASSIFICAGAO
Os estabelecimentos sujeitos a este regulamento classificam-se em:
1. Estabelecimento de carnes e derivados que podem ser:

a) Matadouros: estabelecimentos dotados de instalagdes para matanca de qualquer espécie de
animais para agougue, visando o fornecimento de carne in natura.

b) Matadouro-Frigorifico: estabelecimentos especificados acima, mas ja dotados de equipamentos
para frigorificagédo de produtos.

c) Estabelecimentos Industriais: estabelecimentos destinados a transformagao de matéria-prima para
elaboragdo de produtos carneos, destinados ao consumo humano ou animal, incluindo-se
charqueadas, fabricas de produtos suinos, fabrica de produtos gordurosos, fabrica de produtos nao
comestiveis, etc...

2. Estabelecimentos de Leite e Derivados, que podem ser:

a) Propriedades Rurais: estabelecimentos destinados a produgdo, resfriamento, recebimento,
pasteurizacdo, concentragao, trasvase, acidificagdo, desnata ou coagulagao do leite, do creme e outras
matérias-primas para comercializagao na area urbana de Godoy Moreira.

b) Entreposto de Leite e Derivados: estabelecimentos destinados ao recebimento, resfriamento,
trasvase, concentracdo, acidificagdo, desnata ou coagulacdo do leite, do creme e outras matérias-



primas para depdsito de curto prazo e posterior transporte para a industria.

c) Estabelecimentos Industriais: estabelecimentos destinados ao recebimento de leite e seus derivados
para  beneficiamento, manipulagdo, conservagdo, fabricagcdo, maturacdo, embalagem,
acondicionamento, rotulagem e expedi¢do. Exclui-se as usinas de beneficiamento e/ou fabricas de
laticinios.

3. Estabelecimentos de Pescado e derivados que podem ser:

a) Entrepostos de Pescados e derivados: estabelecimentos dotados de dependéncias e instalagdes
adequadas ao recebimento, manipulagao, frigorificagdes, distribuigdo e comércio de pescado.

b) Estabelecimentos Industriais: estabelecimentos dotados de dependéncias e instalagées adequadas
ao recebimento e industrializagdo de pescados de qualquer forma.

4. Estabelecimentos de Ovos e derivados que podem ser:

a) Granja Avicola: sdo estabelecimentos destinados a produgdo de ovos que fazem comercializagdo
direta ou indireta de seus produtos.

b) Estabelecimentos Industriais: estabelecimentos destinados ao recebimento, classificagao,
acondicionamento, identificagao e distribuicdo dos ovos in natura.

5. Estabelecimentos de Mel e Cera de Abelha que podem ser:

a) Apiario: conjunto de colmeias, materiais e equipamentos destinados ao manejo das abelhas e a sua
producdo de mel, cera, prépolis, geléia real, etc...

b) Casa do Mel: estabelecimentos onde se recebe a producdo dos apidrios destinados aos
procedimentos de extracao, centrifugacao, filtragdo, decantacgéo, classificagéo, envase e estocagem.

DO FUNCIONAMENTO
0 servigo de Inspecdo Municipal, SIM/POA, serd composto exclusivamente por médico(s)
veterinario(s), ou areas afins, e Agentes de Inspegdo, e sera coordenado por um médico veterinario

lotado no Departamento Municipal de Agricultura.

As liberagdes para funcionamento dos estabelecimentos com inspegdo sera de competéncia
exclusiva do coordenador do SIM/POA.

A inspecdo sanitaria serd instalada nos estabelecimentos de produtos de origem animal
somente apos o registro do mesmo no SIM/POA, cabendo a este servigo, determinar o nimero de

Inspetores necessarios para a racionalizagédo das atividades.

Serdo inspecionados todos os produtos de origem animal nos estabelecimentos com registro
no SIM/POA.

Os carimbos da Inspecdo serdo liberados pela Coordenacdo mediante requerimento do
Médico Veterinario responsavel pela inspegdo no estabelecimento e somente depois de atendidas as

exigéncias deste regulamento.

Paragrafo unico. Os diferentes modelos de carimbo da Inspegdo Estadual a serem usados nos
estabelecimentos fiscalizados pelo SIM/POA, obedecerdo as seguintes especificagdes:

a) MODELO 01
USO: Carcagas ou quartos de carcagas de animais de grande porte.

FORMA: dimensdes em centimetros e dizeres, conforme abaixo.



b) MODELO 02

USO: Carcagas ou partes de carcagas de suinos e outros animais de médio porte.

FORMA: dimensdes em centimetros e dizeres, conforme abaixo.

c) MODELO 03

USO: Produtos condenados

FORMA: dimensdes em centimetros e dizeres, conforme abaixo.

7,0cm

CONDENADO

SIM/POA 6,0 cm

GODOY MOREIRA

DOS ESTABELECIMENTOS

Nao sera autorizado o funcionamento de estabelecimentos de produtos de origem animal para
exploragcao do comércio municipal, sem que estejam de acordo com as condigcbes minimas exigidas

pelo regulamento.

Paragrafo unico. As exigéncias de que tratam este artigo, referem-se as dependéncias, instalagoes,
maquinas e utensilios utilizados nos estabelecimentos.

Os estabelecimentos de produtos de origem animal, devem satisfazer as seguintes condicées
basicas comuns:

1. Ser localizado na zona rural em caso de matadouros.

2. Estar localizado em pontos distantes de fontes produtoras de odores desagradaveis, ou de poluigao
de qualquer natureza.

3. Dispor de luz natural e/ou artificial abundantes, bem como de vedagdo suficiente em todas as
dependéncias do estabelecimento.

4. Dispor de area suficiente para a construgdo de todas as instalagdes necessarias do
estabelecimento.

5. Possuir piso convenientemente impermeabilizados com material adequado.

6. Ter parede ou separagdes revestidas e impermeabilizadas como regra geral, até o minimo de 02
(dois) metros de altura.

7. Possuir forro de material adequado nas dependéncias estipuladas no regulamento.

8. Dispor de mesas construidas de material adequado, que facilitem a higienizagdo e execugdo dos
trabalhos.

9. Dispor de recipientes adequados para o acondicionamento de matéria-prima e/ou produtos de
origem animal.

10. Dispor de recipientes identificados pela cor vermelha, para colocacao de produtos ndo comestiveis.



11. Dispor de rede de abastecimento de agua para atender suficientemente as necessidades de
trabalho e as dependéncias sanitarias e, quando for o caso, de instalagbes de tratamento d'agua.

12. Manter sistema de cloragédo de agua de abastecimento.
13. Dispor de agua fria e quente suficientes para manter a higienizagao do estabelecimento.

14. Dispor de rede de esgoto em todas as dependéncias, bem como, de sistema de tratamento de
aguas servidas.

15. Possuir janelas e portas de facil abertura, dotadas de telas a prova de insetos.
16. Possuir instalagdes de frios quando necessario, de tamanho e capacidade adequados.

17. Dispor de equipamentos adequados e necessarios a execugao da atividade do estabelecimento, e
quando for necessadrio, inclusive aproveitamento de subprodutos.

18. Os estabelecimentos devem ser mantidos livies de moscas, mosquitos, baratas, ratos,
camundongos e quaisquer outros insetos ou animais.

19. E proibido a permanéncia de cées, gatos e de outros animais no recinto do estabelecimento.

20. As alturas, distancias e outras medidas, quando necessarias serdo estipuladas pela coordenacgao
do SIM/POA.

21. Dispor de vestidrios, banheiros e demais dependéncias, em numero proporcional ao pessoal,
separados por sexo, com acesso independente da area industrial.

DO PESSOAL

Devem se apresentar com uniforme completo (botas, calgas, avental e gorro) de cor clara e
limpos, trocados no minimo diariamente.

§ 1° Os funcionarios que trabalham em oficinas, setores de manutengao e outros, devem se apresentar
com uniforme em cores diferenciadas e ndo poderao ter livre acesso ao interior do estabelecimento
onde se processa a matanga ou se manipulam produtos comestiveis.

§ 2° Os visitantes somente poderdo ter acesso ao interior do estabelecimento quando devidamente
uniformizados e autorizados pelo Servigo de Inspecao.

Os funcionarios deverdo ainda:

a) Possuir atestado de saude atualizado;

b) Nao ter adornos na méo ou pulsos;

c) Nao cuspir, fumar ou realizar qualquer ato fisico que, de alguma maneira possa contaminar o
alimento;

d) Ndo apresentar sintomas ou afec¢des de doencas infecciosas, abcessos ou supuragdes cutaneas;

DA ROTULAGEM

Todos os produtos de origem animal entregues ao comércio e/ou ao consumidor, devem estar
identificados por meio de rétulos.

Pardgrafo Unico. Fica a critério do SIM/POA permitir para certos produtos o emprego de rétulos sob



forma de etiqueta ou uso exclusivo de inspecéo.

Considera-se para efeito do artigo anterior, qualquer identificagdo impressa litografada ou
gravada a fogo sobre a matéria-prima e/ou embalagem.

0 rétulo para produtos de origem animal deve conter as seguintes informagdes:
1. Nome verdadeiro do produto em carater destacado.

2. Nome da firma responsavel.

3. Natureza do estabelecimento, conforme classificagdo prevista neste regulamento.

4. Carimbo oficial da Inspegdo Municipal.

5. Endereco e telefone do estabelecimento.

6. Marca comercial do produto.

7. Data de fabricacdo do produto.

8. Prazo de validade ou "consumir até..."

O

. Peso liquido.
10. Composicao e formas de conservagao do produto.

(Art. 38 ] As embalagens e peliculas destinadas a produtos de origem animal devem ser aprovadas pela
Vigilancia Sanitaria.

E proibido a reutilizacdo de embalagens.

Os estabelecimentos e seus respectivos produtos de que trata esse regulamento, receberdo
um selo de qualidade do SIM/POA, de acordo com os estagios de qualidade adotados em
conformidade com o SIM/POA.

Os selos serdo atribuidos aos respectivos estdgios de qualidade, através de coloragdo
especifica em ordem crescente, com as seguintes inscrigdes:

Estdgio | - Selo de cor cinza = "Qualidade Inspecionada”.
Estdgio Il - Selo de cor azul = "Qualidade Controlada".
Estdgio Ill - Selo de cor verde = "Qualidade Garantida".

A atribuicdo dos selos e as respectivas mudancas de estagios, deverdo ser aprovadas pelo
SIM/POA.

DO TRANSPORTE E TRANSITO

As autoridades da Saulde Publica em fungdo da Vigilancia Sanitdria de alimentos nos
estabelecimentos de consumo, devem comunicar ao SIM/POA, os resultados da analises de rotina e
fiscais que realizarem, se dos mesmos resultarem apreensdo ou condenacdo dos produtos,
subprodutos ou matérias-primas de origem animal.



Os produtos de origem animal de estabelecimentos com inspecdo permanente, quando em
transito, devem estar obrigatoriamente acompanhados do "Certificado Sanitario", visado pelo Médico
Veterinario responsavel pela inspegdo do mesmo, excluido leite a granel.

O transporte de origem animal, deve ser feito em veiculos apropriados ao tipo de produto a ser
transportado com sua perfeita conservacgao.

§ 1° Com os produtos de que trata o presente artigo, destinados ao consumo humano, ndo podem ser
transportados produtos ou mercadorias de outra natureza.

§ 2° Para o transporte, tais produtos devem estar acondicionados higienicamente em recipientes,
independente de sua embalagem (individual ou coletiva).

DAS OBRIGAGOES

Ficam os proprietdrios ou representantes legais dos estabelecimentos de que trata o presente
regulamento, obrigados a:

1. Cumprir e fazer cumprir todas as exigéncias contidas no regulamento.

2. Fornecer quando necessario ou solicitado, material adequado e suficiente para a execugdo dos
trabalhos de inspecéao.

3. Fornecer quando necessdrio, ou solicitado, pessoal auxiliar habilitado e suficiente para ficar a
disposigéo do SIM/POA.

4. Possuir responsavel técnico habilitado quando for o caso.
5. Adotar todas as determinagdes da Inspegdo Sanitaria quanto ao destino de produtos condenados.
6. Manter e conservar o estabelecimento em acordo com as normas deste regulamento.

7. Recolher todas as taxas de Inspegdo Sanitaria e/ou de abates e outras que existam ou vierem a ser
instruidas de acordo com a legislagéo vigente.

Os casos omissos serdo resolvidos pela coordenacéo do SIM/POA.
DAS |NFRAC6ES E PENALIDADES
[ Art. 48 ] As penas administrativas aplicadas poderéo ser conforme o caso:

a) Adverténcia;

b) Multa;

c) Apreensdo e/ou condenagdo do produto, com perda de ganhos dos estdgios de qualidade,
constantes no art. 41°, voltando ao estagio inicial;

d) Suspensdo de inspegdo ou interdicdo do estabelecimento; permanente ou temporariamente.

e) Cancelamento do registro.

§ 1° O "Auto de Infragédo’, documento gerador de Processo Primitivo, devera ter detalhada a falta
cometida, a natureza do estabelecimento, o dispositivo infringido, com a respectiva localizagao, e a
firma responsavel.

§ 2° Os autuados, enquadrados neste artigo, terdo prazo maximo de 15 (quinze) dias para apresentar
sua defesa junto ao SIM/POA.



Os infratores poderdo sofrer as penalidades do artigo 47°, multas de até 10 (dez) UFIR's,
quando:

a) Estejam operando sem equipamentos adequados;

b) Ndo possuam instalagdes adequadas para manutengéo das diversas operagdes;

c¢) Utilizem 4gua contaminada dentro do estabelecimento;

d) Ndo estejam realizando o tratamento adequado das aguas servidas;

e) Estejam utilizando os equipamentos, utensilios e instalagdes para outros fins que ndo aqueles
previamente estabelecidos;

f) Permitam a livre circulagdo de pessoal estranho a atividade dentro das dependéncias do
estabelecimento;

g) Permitam o acesso ao interior do estabelecimento, de funciondrios ou visitantes sem estarem
uniformizados;

h) Ndo apresentem a documentagédo sanitaria dos animais para o abate;

i) Nao apresentarem a documentagao sanitdria atualizada de seus funcionarios quando solicitada;

j) Houver utilizagdo de matérias-primas de origem animal ou ndo, que estejam em desacordo com o
presente regulamento.

DE 10 A 20 UFIR’s quando:

a) Nao houver acondicionamento e/ou depésito de produtos e/ou matérias-primas em camaras frias,
ou outra dependéncia se for o caso;

b) Houver transporte de produtos e/ou matérias-primas em condigGes de higiene e/ou temperatura
inadequada;

c) Do ndo cumprimento dos prazos estipulados para o saneamento das irregularidades mencionadas
no "Auto de Infragao";

DE 20 A 50 UFIR’s, quando:

a) Ocorrerem atos que procurem dificultar, burlar, embaracar ou impedir a agdo da inspecéo;

b) Houver utilizagdo de matérias-primas sem inspegdo ou inadequadas para a fabricagédo de produtos
de origem animal;

c) Estiverem sonegando, dificultando ou alterando as informagdes de abate.

DE 50 A 100 UFIR’s, quando:

a) Nao possuirem registro junto ao SIM/POA e estejam realizando comércio municipal;
b) Houver comercializacédo de produtos com rétulo inadequado ou sem as informacd&es exigidas por lei;

DE 100 A 500 UFIR’s, quando:

a) Houver a comercializagédo de produtos de origem animal sem o respectivo rétulo;

b) Houver adulteragao, fraude ou falsificagdo de produtos e/ou matérias-primas de origem animal ou
nao;

c) Houver transporte para comercializagdo de carcagas sem carimbo oficial da Inspegdo Municipal;

d) Ocorrer a utilizagdo do carimbo ou do rétulo registrado, sem a devida autorizagdo do servigo de
Inspegdo Municipal;

e) Houver cessdo de embalagens rotuladas a terceiros, visando facilitar o comércio de produtos nao
inspecionados.

Pardgrafo unico. A critério do SIM/POA, poderdo ser enquadrados como infratores nos diferentes
valores de multas, atos ou procedimentos que ndo constem da presente relagdo, mas que firam as

disposigdes deste regulamento ou da legislagao pertinente.

0 infrator uma vez multado, terd 72 (setenta e duas) horas, para efetuar o recolhimento de



multa e exibir ao SIM/POA, o respectivo comprovante.
0 néo recolhimento da multa no prazo estipulado, implicara na cobranga executiva.

Da pena de multa, efetuado o respectivo recolhimento, cabe recurso a coordenagdo do
SIM/POA.

Para efeito de apreensdo e/ou condenagéo, além dos casos j4 previstos neste regulamento,
sdo considerados improprios para o consumo os produtos de origem animal que:

1. Se apresentarem danificados por umidade ou fermentagao, rancorosos, mofados ou bolorentos, de
caracteristicas fisicas ou organolépticas anormais, contendo quaisquer sumidades ou que
demonstrem pouco cuidado na manipulagao, elaboragao, preparo, conservagao ou acondicionamento.
2. Forem adulterados, fraudados, ou falsificados.

3. Contiverem substancias tdxicas ou nocivas a saude.

4. Estiverem sendo transportados fora das condigdes exigidas.

5. Estiverem sendo comercializados sem prévia autorizagdo do SIM/POA.

Paragrafo unico. S@o consideradas adulteragbes, fraudes ou falsificagbes além das condi¢des
previstas neste regulamento, as seguintes:

1. Ocorre adulteragao quando:

a) Os produtos tenham sido elaborados em condigdes que contrariem as especificagbes e
determinacgdes pela Legislagao vigente.

2. Ocorre fraude quando:

a) Houver supressdo de um ou mais elementos e substituicdo por outros, visando o aumento de
volume ou de peso em detrimento de sua composigao normal ou valor nutritivo.

b) As especificagdes, total ou parcial, ndo coincidam com o contido dentro da embalagem.

c) for constatado intencdo dolosa em simular ou mascarar a data de fabricacéo.

3. Ocorre falsificagdo quando:

a) Os produtos elaborados, preparados e expostos ao consumo com forma, caracteres e rotulagem que
constituam processos especiais de privilégio, ou exclusivamente de outrem, sem que seus legitimos
proprietarios tenham dado autorizagéo.

b) Forem usadas denominagdes diferentes das previstas neste regulamento ou em férmulas
aprovadas.

A suspensdo da inspecéo, a interdicdo do estabelecimento, ou a cassacdo do registro, serdo
aplicadas quando a infragéo for provocada por: negligéncia manifesta, negligéncia culposa ou dolosa, e
tenha alguma das seguintes caracteristicas:

1. Cause risco ou ameaga de natureza higiénico-sanitaria ou embaracgo a agao fiscalizadora.

2. Consista na adulteragéo ou falsificagdo do produto.

3. Seja acompanhado de desacato, ou tentativa de suborno.



4. Resulte, comprovado por inspeg¢do realizada por autoridade competente, a impossibilidade do
estabelecimento permanecer em atividade.

As penalidades a que se refere o presente regulamento, serdo agravadas na reincidéncia no
mesmo ano civil, passando para a categoria de multas imediatamente superior a anterior e, em caso
algum, isentam o infrator da inutilizagdo do produto quando essa medida couber, nem tdo pouco de
acao criminal.

As penalidades referidas, serdo aplicadas sem prejuizo de outras que, por Lei possam ser
impostas por autoridades da Sautde Publica, Policial, ou de Defesa do Consumidor.

GABINETE DO EXECUTIVO, 22 DE MARGO DE 2006.

JOSE ANTONIO CEZARIO
Prefeito Municipal
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